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FARFAW
VINEDD

Winedos plantados en ano 2014 en el valle del Maipo, wtilizando el clon 15 de

Cabernet Sauvignon. El suelo es franco-arcilloso de arigen aluvial, con la presencia

de piedras redondas en el pertil.
VIMIFWCACIOM
La uva fue cosechada a mano durante la primera quincena de abril v seleccionada

cuidadosamente. Luego, fue despalillads W colocada en estamgues de acero

1bix una maceracion em frica 10 °C

inoxidable. Para mejorar su calidad, se llevi 2

durante 5 dias. La fermentacidn alcohdlica durd aproximadamente 10 dias, con una

temperatura promedio de 26-28 "C. Despuas de la fermentacion se realizd uns

racion post-fermentativa durante unos 15 dias.

CRIAMLS

z &n barricas de roble fra

Envejecido por 20 me

usos. Embotellado en enerc 2022

de diferantes

POTENCIAL DE GUARDA  8-10afios

MOTAS DE CATA

a frutos

Color rojo rubi profundo. Muestra gram compie| dad en mariz, con aroma

NEZros Como moras y guindas, ademas de a Zunas notas tostada abaco W SUTIES

aromas herbales propios de un Cabernet Sauvi 1. En el paladar es concentrado

con taninos elegantas, tirmes ¥ Dlen integrados. Um ¥ino con caracter y cuerpo.

MARIDAIE

para acompafiar carnes rojas asadas, guisos o platos cocinados con hierbas

Se aconseja decantar antes de disfrutar.




