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PINOT NOIR
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dos el afo 2003 con una seleccion masal - pie franco

=z orgamicos plan

metros sobre el nivel

itico v & una

& solo 12 KM del O [ tura

del mar crece y se desarrolla este Pinot Moir. El Suelo es arcilloso con presencia

ae granito y plearas redo ndas en todo el perfil.

VINIFICACION

Cozecha realizada a mano la primera semana de marzo. Los racimos son
seleccionados, despalillados y depositados en estangues de acero inoxidable. 5e

o

0 *C. La termentacion alcoholica

realizd una maceracion en fric por 3 dias

tuve wna duracion de 12 dias aproximadamente con wna temperatura

promedio de 25 "C.

CRIANZA

10% barricas nuew:

a5 de diferentes usos.

Fecha de embotellacicn: Jumio 2021
POTENCIAL DE GUARDA b-Bafios
NOTAS DE CATA

Color rajo rubi. Este vino muestra una gran C-.'.II'I'IZZI'-:Z_IIC.]E an mariz, con araomas

que recuerdan guindas v frambueszas, ademas de wna delicada nota tloral,

dC0 "I'II.ZZE'-'I.]-.'..E ae Jlgunos ogQues a especias dulces. E P

530rosg, com taninos sUuaves Yy enyolhvenies Tiene un final fresco ¥ pErsistente.

MARIDAIE

deal para acompafiar comida italiana o wn risotto de
champifones




